@Y NNAB TABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHSE HA XPAHA U AWUJATHOCTUKA HA

TecTnpm
% BONECTU KAJ H{“BOTHM MEC EN INOAEC 17625
Food(@lab | 06 7.8-02
s M3BELLUTAJ Off NTAEOPATOPUCKO HCI'IH;WBAH:E MKC EN 1SO/IEC
(CO aKpeguTupaHo MOCTpUpare 17025:2018

yA. ,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

MUsBewraj 6p. 224023/1 X

Xemucka aHanmsa

Wme Ha 6apatenot : JKM Bogosog, H. Unungen
Anpeca Ha 6apatenoT: yn. 9 66 UnuHAaeH - ONWTUHCKE 3rpaga UnungeH

Latym Ha 3emarbe: 28.09.2023
Hatym Ha npuem: 28.09.2023

| Boseg: Ha aeH 28.09.2023 roguHa, oBnacTeHoTo Auue Hukona

33 Nuerbe 3a TecTuparbe Ha PU3MYKO-XEeMMUCKA aHaNMU3a.

Il Onuc Ha mecto Ha 3emarse Ha npume

OnwTuHcKa 3rpaga UnuHaeH.

Il NMpumepouure ce szemenu COrnacHoO nnaH 3a 3emarbe Ha n

NpPUMEpPOoLM.

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bbpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 224023 X

MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

LiBeTKOBCKM M3BPLWM 3eMatbe Ha NpUMEpOK Boaa

pouu: BogaTta 3a nuere e 3emena 04 Yewma BO YajHa KyjHa BO

Pumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

IV Cranpgapam m metoam 3a semarse Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTso 3a 3eMarbe Ha
NPpUMepoLum BoAa 3a NUerbe 04 NPeYUCTUTENHU CTaHALUM 1 BOJOBOAHN AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V Aononxysatba, orctanysara unm UCKNyuyBakba 04 METOAOT M 04 NNAHOT 33 3eMatbe Ha npumepoum: /

VI Pesynratu:

Kapaktepucruku Ha NpumepoKkoT: Boga 3a nuerse — OnNwTuHCKa 3rpaga Ununpex

] Bo cuna 0d: 20.06.2022=.

(ume, Tproecko 1me, cepuja, aatym Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha Tpaerbe, KO/MYecTBo)
Mepha Coobpasnocr
WUa. 6poj »
A. bpoj Napamerpu Tecr merop, Pesynrat op, Heopgpe FpaHuuHmu 3apgosonysa/
UCNuTYBareTo | peHocr BpPeAHOCTH Mpudarnuso/
i He 3agosonysa
224000123 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40B0/y8a
Mupuc I1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3afoBonysa
Bryc ISO 13301:2018 H.40 / Hema 334,080/1yBa
Temnepartypa PY7.4-11x +10,4°C / 25°C 3afoBonysa
MaTtHoct MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5NTU 3agosonysa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,71 / 6,5-9,5 pH 3af0Bonysa
eauHULM
MoTpowysayka Ha KMnQO, MKC EN I1SO 8467:2007 1,88 mg/L / 8 mg/L sagosonysa
En. cnposoanusocr MKCEN ISO 27888: 2007 810 uS/em / 2500 pS/cm 3afosonyea
[ AmoHujak (NHy) MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
M3darue: 1 Bepszuja: 4
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&y, NAE IABOPATOPUIA 3A WCNUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

i BONECTU KAJ }XMBOTHM RN e T

Food(glab 06 7.8-02

P e WU3BELLTAJ Of, NIABOPATOPUCKO WUCMUTYBAHE MKC E Nl ISO/IEC

(co akpeauTUPaHO MOCTPUPatbE

| i 17025:2018
Hutputy (NO2) MKC 1SO 26777:2007 0,05 mg/L / ] 0,5 mg/L 3a080/1yBa —|
Hutpaty (NOs) MHKC 1SO 7890-3:2007 12,4 mg/L / 50 mg/L 3a4080NYBa
Xnopuau MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a40BONYBa
Heneso MKC 1SO 6332:2007 0,07 mg/L / 0,2 mg/L 3a40B0/yBa
PeanayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3ap0BONyBa

MCNUTYBaHWOT NPUMEPOK M 3310BO/YBA KPUTEPUYMHUTE 3a 6apaHWOT napameTap COrNacHo MpasunHukoT 32 6e3befHOCT W KBANUTET HA
gogata 3a nuetse (Cn.BecHuK Bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHCKy yCnoBu: Y coHueBo 0O 067aYHO [ MPOMEHAMBO O BPHEXAMBO O TemMnepatypa
HauuH Ha cknaguparee: NajuiHuK

TemnepaTypa Ha NafUNHKK 33 TpPaHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MOCTPMpareTo € M3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

o Knuwent o ®ya Nlab Hukona LiBeTKOBCKK (co akpeauTupaHa MeToaa)........ Lol oron st Lo
i /MMe, NPe3nMe Ha IMUETO Koe o U3Bpumnio mocTpuparbeTo /

WUapabotun: M-p UsaHa CNacecKa.....oodee B eeennnns Opobpun: M-p Munuua TpajKocka./. .2.2..: /;;/Ma 7
; P- Ha xemucKka nabopaTopuj

[Datym(v) Ha usBeaysarbe Ha nabopaTopUCKUTE aKTUBHOCTU: 28.09.2023-03.10.2023
[aTtym Ha u3pasarbe Ha nssewrTajoT: 03.10.2023

Co * ce 03Ha4eHyBa HeEaKpeauTMPaH METoL,

**Wora KAMHETOT He Bapa u3jasa 3a c006pasHOCT BO M3BELITAJOT CE W3BeCTyBa MepHaTa HeoAPeAEHOCT, BO CHTE APYr1 Cy4an MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
npecmeTyBa BO Pe3y/TaToT camo no Bapatbe Ha KAMEHTOT.

#%% co 03HAYYBAAT METOAM HOM CB nobueHn 04 CTPaHa Ha nabopatopuja co Koja ®ya a6 uma cray4eHo AOroBop 33 copabotka

W3jasa 3a HeNpUCTPacHOCT
PakosopacreoTo Ha ANTY ®ya Na6 N00-Ckonje rapaHTMpa Aeka cute aKTMBHOCTM 33 UCMUTYBarbe Ce M3BPLIYBaaT HenpucTPacHo K
go cornacHoct co Gaparata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute opnyku ce Hocat Bp3 OCHOBa Ha 06jeKTUBHU AOKa3M 32
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OANYKUTE HE MOXaT Aa Bnwjaat ppyrv WHTEpPECU MAW APYTU CTPAHU U HWKO]
Hema npaso pAa BAMjae Ha ppaborenute BO 0AHOC Ha pesynTtatuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6uno Kaxeu BHATPELHH,

HapBOpPeLHHK, KomepuujanHu, GUHAHCUCKA 1 APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHwja.

3a6enewsa bp. 1: Pesynratute o4 TecToBWTE Ce OfHECYBaaT camo 3a WCNUTYBaHWUTE NPUMEPOLA. OBoj NPOTOKON He cmee A3 ce penpoayuupa ocBeH €O
nucMmeHa fo3sona Ha nabopartopujaTa v BO UenocT.
3a6enewna bp. 2: NaBopatopujata He oAroeapa 33 8epo[0CTOjHOCT Ha NoAaTouuTe [OCTaBeH| 04 NOAHOCUTENOT BO HaparbeTo 33 UCIUTYBatbE.

3abenewxa bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLLIMA 3eMatbe Ha nNpUMEPOLIATE, naBopaTopujaTa He HOCW 0AroBOPHOCT 33 pen pe3eHTaTMBHOCTA Ha npumepoLuTe.
Jabenewxa bp. 4: W3sewrTajoT 04 naBopaTOpPUCKOTO WenuTyBatbe ce U34aea 8o cornacHoct co NP 7.8 W3gecTyBarbe 3a pesyntatu.

3abenewna bp. 5: JOKOAKY KAWEHTOT Gapa w3BewTajoT 04 nabopaTopUCKO MCNUTYBare A3 cOAp#K W3jaBa 33 coobpa3HoCT, naBopaTopujata nocranysa
COrNacHo Npasuno 33 AOHECYBarbe Ha opNyKa 3a u3jasa 33 coobpa3snoct. OBa npasuno BO COFMIACHOCT CO TOYKa 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boaud 3a
[oHecyBarbe 0ANYKa u w3jasa 32 coobpasHoCT W racK:

Mpasuno Ha GuHapHa opnyKa 33 efHOoCTaBHD npudakarbe Kora:

- u3mepeHata BpeaHoCT @ No4, rpaHuuaTa Ha npudararee AL=TL— ,3aposonyea” um

- Y3mepeHaTa BpeaHocT e Haj rpaHuuaTa Ha npudatkarse AL=TL-, HE 3aposonyea

COTNACcHO BaMEYKWOT NPAaBUAHWK Ha HaLMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewxa bp. 6: Cute aKkpeauTMPaHKU MeTOAN OA OnceroT Ha akpeaunTaumja ce o6jaseHn Ha peb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

‘ WadaHue: 1 Bepsuja: 4 ‘ Bo cuna 0d: 20.06.20222. ,
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VY[ NNAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U JUJATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ X{MBOTHHU

o Qd-_é an M3BELLUTAJ O NABOPATOPUCKO UCTTUTYBAHE Db
A T A MKC EN ISO/IEC

(co akpegUTUPaHO MOCTpUpatbE)

17025:2018
yn. ,bopuc Tpajkosckun” 6p.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakegoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
MU3sewrTaj 6p.224023/1
MuKkpobuonoluka aHanusa
Mme Ha bapartenor : JKMN Bogosog H. UnuHpeH
Aapeca Ha bapartenot : yn. 9 66 UnnHgeH - OnwTKHCKa 3rpaga UnuHaeH
[atym Ha 3emarbe: 28.09.2023 bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysare: 224023
Oatym Ha npuem: 28.09.2023 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha geH 28.09.2023 roguHa, 0BAAacTeHOTO nuLe Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLIKW 3eMatbe Ha NPUMEpPOoK BoAa
33 NUerse 3a TecTUparse Ha MUMKPOBUOOLLIKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emare Ha npumepouu: Boaarta 3a nuerbe e 3emeHa 04 Yelma BO KyjHa so OnwTuHa
MnuHaeH.

IIl MpumepouuTe ce 3eMeHU COrNAcHO NAaH 3a 3emarse Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 33 3emare Ha
npUmepoLu.

IV CraHpapau M metoam 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouM 32
MUKpOBMONOLWKa aHanusa.

V [lononHyBaka, OTCTanyBakba UK UCKYYyBakba 04 METOAOT U 04 NAAHOT 32 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:
1.KapaKkTepucTuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — OnwtuHa UnuHgeH
(Mme, TProBCKO UME, CEpUja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYecTBo)

CoobpasHoct
WUa. 6poj Pesynrar opg, Mepna TpaHu4Hmu 3apgosonysa/
Napametpu Tecr meTog Heoapeae-
MCNUTYBaHETO HoCT ** BPeAHOCTH Npudarnuso/
He 3agoBsonysa
224000123 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudbopmhu Baktepun MKCEN IS0 9308-1 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKCEN ISO 9308-1 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml| 3aposonysa
|  Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
|  CyndwTopeayuypayqku MHKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoeibe MHKDOODTaHU3IMM MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3agosonysa
H3 wyntypa 22°C
Epoesse MUEDOODTEHM3IMM | MKCEN IS0 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonysa
#a wyatypa 37°C

HCI‘IHTVBBHROT NPpMMEDOX M4 3223080NMYBa KPUTEPUYMMTE 33 GBDBHHTE napameTpu cornacHo HpasuanKoT 34 ﬁEBGE,EI,HOCT "
KBanuTeT Ha BoaaTa 32 muerse (CnBecswx 5p.183/18 NMpwunor 1 u MNpuaor 4).

Haoageue: | Bepmga 4 ! Bo cuna od: 20.06.20222 |
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oY NAB TABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA 1 IMIATHOCTUKA HA
4-5 BOJMIECTU KAJ X(UBOTHU
Foodé,lab OB 7.8-02
Soinpras WM3BELUTAJ 04 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE
(co akpegUTMpaHO MOCTpUpakbe) MKCENSOREC
17025:2018
BpemeHcKu ycnosu: ¥ coHyeBo O 06/1a4HO O NMPOMEHNMBO [ BPHEX/WBO [ TemnepaTtypa

HauuH Ha cknaguparbe: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NagUNHWK 33 TPAHCMOPT Ha NnpumepokoT: 4+ 2°C

MoCTp1pareTo e 3BpLLIEHO OA CTPaHa Ha:

o ®ya Nab Hukona LIBeTKOBCKM (co akpeautnpaHa metoaa).........

W3pabotun: Enera lopruescka 4 no6pun: AHOpea BOWKOCKA. ... oc.e.. i
g

P-n Ha MMKpo6uronoLwKa nabopatopuja

Oatym(u) Ha u3senysarbe Ha nabopaTopuckuTe £28.09.2023 -02.10.2023

[atym Ha uspasarse Ha ussewrTajor: 02.10.2023

Co * ce 03HaYyBa HeaKpeauTUPaH MeToq,

**Kora knuHetot He Bapa w3jasa 3a coo6pa3HOCT BO W3BEWTA]OT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeOAPeAEHOCT, BO CUTE APYri CAY4au MepHaTa HeoAPeaeHoCT, Ce
NpecmeTyea BO pesynTaTtoT camo no Gaparbe Ha KAMeHTOT.

*** ce 03HAWYBAAT METOAM KOM ce foBueHn of cTpaHa Ha naBopatopuja co koja Pya N1ab uma crayueHo gorosop 3a copaboTka

U3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakosopacTeoTo Ha AMNTY ®ya /1ab [JO0-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTM 33 UCNUTYBatbe Ce M3BpLUYBaaT HEMPUCTPACcHO K
BO cornacHoct co Baparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTte OANYKM Ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM [OKa3W 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU M BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa B/IMjaaT APYr¥ MHTEPeCH MK APYIU CTPaHU M HUKOj
Hema npaso fa Baujae Ha spaboTeHMTe BO OAHOC Ha pPe3yATaTUTE OAHOCHO Hema NpaBo Ha 6MNO KakeWM BHaTPeLHM,
HaABOPELIHWU, KOMEPLUMHjANHM, DHHAHCHCKM U APYT BUJ NPUTUCOLM M BAMjaHKja.

3a6encwka Bp. 1: PesyATaTwTeE OR TECTOSHTS C2 OQHECYS33T C2MO 33 MCNMTYsaHMTe npumepour. Os0j NPOTOXOA HE CMEee A3 Ce penpoayuvpa OCBeH Co
NUCMEH3 40380N3 Ha N2DODITODMEETS » 30 LEA0CT.

3a6enewka Bp. 2: NabopsTopeiats == QEros=cS 33 SEDOSOCTOSOCT =2 ROSITOWMTE SOCTaSEsw Of NOSHOCHTENCT 30 S2paseTo 33 ncnuTyaare.

3abenewna 5p. 3: Koz wAsesTOT WCEDUGT IEWSSE =3 PDWMEDOLWTE. F300DSTODMSTS SS H00H OIFDS0DHOCT 33 DENPESEHTETMSHOCTS Ha NpUMepouUTe.
Jabenewxa Bp. 4: M3sewTaioT Of SSSCOEIIDNCICTT ACTETISSS OF #II3S3 30 COrmac=0CT o TP 78 MisecTySaeas 32 DEIyTET.

3abenewxa Bp. 5: Sosomey snmssscs Sope ssseursicr oo fefcoarooenic sCwTyESes L3 Cogpwee eSass 33 coobpassoct, nabopatopwjata noctanyea
COMNAcHO NPpIsHAC 33 AC=SCySaes & UG 5= sless 55 Cotoessoc: DS ToeSes & 50 corsacsocy oo Tows= £2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boagwy 3a
LOHECYS3ro8 OATMNG » FSiaaEs 2

25 crpaeaTs www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Bo cuna 00: 20.06.20222 ]




